
 

一. 把字詞或英文字母填在________上。 

A.冷藏    B.外觀    C.微生物污染    D.食物中毒   

E.溫度    F.雞蛋    G.農作物  

 

 食物腐壞是指食物被 1.__________或由其他自然因素所引起的腐

爛，令食物不適合食用。 

 

 我們可以從味覺、嗅覺、感覺和 2.__________判斷食物是否已經腐

壞。 

 

 進食了受微生物污染的食物或飲品可能引致 3.____________。 

 

 有利微生物生長的條件包括﹕食物、時間、水份和 4.___________。 

 

 李斯特菌可存在於保質期長的 5._________即食食物，例如芝士和凍

肉。 

 

 沙門氏菌可存在於 6.__________及動物源性食物。 

 

 黃曲霉毒素多見於 7.__________，例如花生、玉米及 穀物等。 
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二. 觀察下圖的食物屬於那種腐爛？把答案圈出來。 

 

1. 

 

 

 

蘋果縮小和變皺 

 

2. 

 

麵包表面有絲狀真菌 

 

3. 

 

 

 

牛油果的切割表面褐化 

 

4. 

 

 

 

肉類外觀變褐色 
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